Tossudes LA TIERRA (EL TERRUNO)

climatologia y caracteristicas de la afnada
ElL clima és mediterraneo continental, con inviernos frios y secos y
veranos calurosos suavizados por La brisa que LllLega desde el mar

2015 (marinada) hacia el atardecer y que refresca las noches, sobre

Vino tinto todo durante el periodo de maduracion. Las lluvias se concentran

DO Catalunya en otofio y primavera, y se situan entre los 350 y los 450 mm
anuales.

En la anada 2015 tuvimos un invierno frio habitual, con un
episodio de nieve a finales de febrero que compensé la escasa
pluviometria de todo el afio (289 mm). EL verano fue caluroso.
Estos factores avanzaron de forma muy importante las fechas
de vendimia (empezando el 26 de agosto y terminando el 5 de
octubre), y dieron una fruta muy madura y grados potenciales
elevados. EL déficit hidrico también reducidé de forma muy notable
el volumen de lLa cosecha.
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Parcelas de origen y variedades

Garnacha Negra, Syrah, Cabernet Sauvignon y Monastrell
procedentes de pequenas parcelas familiares en Los alrededores
de Vallbona de Les Monges y de La finca de Bonretorn, en Tarragona.

EL VINO

Elaboracion

Vendimiada a mano y en pequeinas cajas de 10-12 quilos, La uva,
Variedades si es necesario, pasa por una linea de seleccion para eliminar lLa
GarnachaNegra (40%) podredumbre. Las variedades de uva fermentan, en su mayoria,
Syrah (33%) en depodsitos de pigeage con hundimiento periddico de Las pieles
Cabernet Sauvignon (17%) que, al final de La fermentacidn, combinamos con algun remontado
Monastrell (10%) abierto. ELlaboramos Las variedades por separado en pequenos

depodsitos que trabajamos manualmente y a temperatura controlada
con el fin de obtener extracciones suaves. Es durante el proceso
del coupage que decidimos lLas proporciones de cada una de las
variedades que conformaran el Tossudes.

LA PRODUCCIG Datos analiticos

= g - Grado alcohdlico: 14%

= 2 - Acidez total: 3,4 g/l (ac. sulfurico)

= Ag - Acidez volatil: 0,69 g/l

g, s - Azlcar residual: 0,11 g/l (glucosa+fructosa)
lccpAE I - Sulfuroso total: 34 mg/L

Notas de cata y armonias

Fresco, con aromas de fruta negra (cereza madura) y notas
balsamicas, de sotobosque y especiadas. En boca es fresco y
equilibrado, vuelven Llos recuerdos especiados y balsamicos con
taninos golosos y elegantes. Final sabroso y afrutado. Buena
armonia con los quesos curados y todo tipo de carpaccios (ternera,
salmén..) y acompafiante excelente en platos mas elaborados como
La "cassola de tros".
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